Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego SZP 3820 – 1/24


FORMULARZ ASOTRTYMENTOWO-CENOWY

PAKIET NR 2 – POJEMNIKI GN STALOWE

	L.p.
	Przedmiot zamówienia
	jm.
	ilość
	Cena jednostkowa netto zł
	Wartość netto zł
	VAT %
	Wartość brutto zł
	Nazwa producenta
	Nazwa handlowa/ numer katalogowy

	1.
	Pojemnik gastronomiczny GN 2/3-200, uchwyt pałąkowy, obustronny, poj. 16,7 L, wymiar wewnętrzny: 329x300 mm

Pojemnik gastronomiczny z uchwytami pałąkowymi, wykonany ze stali nierdzewnej. Wyjątkowo stabilny dzięki tłoczeniu na całym obwodzie. Wysokiej jakości obróbka dzięki krawędziom bez zadziorów. Pojemniki gastronomiczne GN, a zwłaszcza ich rogi i krawędzie, są odporne na uderzenia. Wykonane zgodnie z europejską normą EN 631. Wytrzymują temperaturę od –40 °C do +280 °C. Pojemniki mają 2 uchwyty dzięki czemu nawet ciężkie pojemniki można bez trudu przenosić, uchwyty nie nagrzewają się. Wymiary: dł.354xgł 325xwys.200mm
	Szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/3-200, uchwyt pałąkowy, poj. 7,5 L, wymiar wewnętrzny: 300x151 mm

Pojemnik gastronomiczny z uchwytami pałąkowymi, wykonany ze stali nierdzewnej. Wyjątkowo stabilny dzięki tłoczeniu na całym obwodzie. Wysokiej jakości obróbka dzięki krawędziom bez zadziorów. Pojemniki gastronomiczne GN, a zwłaszcza ich rogi i krawędzie, są odporne na uderzenia. Wykonane zgodnie z europejską normą EN 631. Wytrzymują temperaturę od –40 °C do +280 °C. Wymiary: dł.325xgł 176xwys.200mm


	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/6-200, uchwyt pałąkowy, poj. 3 L, wymiar wewnętrzny: 151x137 mm

Pojemnik gastronomiczny z uchwytami pałąkowymi, wykonany ze stali nierdzewnej. Wyjątkowo stabilny dzięki tłoczeniu na całym obwodzie. Wysokiej jakości obróbka dzięki krawędziom bez zadziorów. Pojemniki gastronomiczne GN, a zwłaszcza ich rogi i krawędzie, są odporne na uderzenia. Wykonane zgodnie z europejską normą EN 631. Wytrzymują temperaturę od –40 °C do +280 °C. Wymiary: dł.176xgł 162xwys.200mm


	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	4.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/6-100, uchwyt pałąkowy, poj. 1,6 L, wymiar wewnętrzny: 151x137 mm

Pojemnik gastronomiczny z uchwytami pałąkowymi, wykonany ze stali nierdzewnej. Wyjątkowo stabilny dzięki tłoczeniu na całym obwodzie. Wysokiej jakości obróbka dzięki krawędziom bez zadziorów. Pojemniki gastronomiczne GN, a zwłaszcza ich rogi i krawędzie, są odporne na uderzenia. Wykonane zgodnie z europejską normą EN 631. Wytrzymują temperaturę od –40 °C do +280 °C. Wymiary: dł.176xgł 162xwys.100mm


	Szt.
	15
	
	
	
	
	
	

	5.
	GN emaliowany 1/1 wysokość 20mm, szerokość 530mm, głębokość 325mm, temperatura maksymalna 300ºC, nieprzywierająca emalia, proste krawędzie ułatwiające dzielenie na równe porcje
	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	6.
	GN emaliowany 1/1 wysokość 60mm, szerokość 530mm, głębokość 325mm, grubość 1mm, temperatura maksymalna 300ºC, zaokrąglone krawędzie
	Szt.
	6
	
	
	
	
	
	

	7.
	GN perforowany 1/1 wysokość  100mm, głębokość 325mm, szerokość530mm, grubość 0,6mm, stal nierdzewna,  przystosowane do pieców konwekcyjno-parowych, mogą być stosowane w temperaturach -40ºC-300ºC, można myć w zmywarkach,
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	8.
	GN emaliowany 1/1 wysokość 40mm, szerokość 530mm, głębokość 325mm, temperatura maksymalna 350ºC, nieprzywierająca emalia, proste krawędzie ułatwiające dzielenie na równe porcje.
	Szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	9.
	GN emaliowany 1/1 głębokość 10cm, możliwość stosowania w temperaturach od -20 °C do 300 °C
idealny do używania w piecach konwekcyjno-parowych
wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm wzmocnione krawędzie
polecany do smażenia, pieczenia, pieczenia ciast w piecach konwekcyjno-parowych
	Szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	10.
	GN teflonowy 1/1 na jajka 12 sztuk

specjalna blacha teflonowa do smażenia jaj i pieczenia mufinek w piecach konwekcyjno-parowych

Wymiary (mm): 530x325x20
	Szt.
	3
	
	
	
	
	
	

	11.
	GN 1/1 ruszt ze stali nierdzewnej

stal nierdzewna 18/10, grubość drutów 3mm, rama 6mm, polerowana elektrolitycznie, szerokość 325mm, długość 530mm
	Szt.
	4
	
	
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	
	
	


